
Der Name unseres Restaurants ist eine Reminiszenz an die 1934 
geborene libanesische Sängerin Nuhād Haddād, Künstlername 
Fairuz (Türkis).

Fairuz hat über 1.000 Lieder und 80 Musikalben aufgenommen und 
ist neben der ägyptischen Sängerin Umm-Kulthum die bedeutendste 
Musikkünstlerin des Orients. 

Als „Ikone der arabischen Welt“ ist ihre Musik in allen arabischen 
Ländern generationenübergreifend populär und eine lebende Legende.

Fairuz stammt aus einer christlich-arabischen Familie, ihre Konzerte 
wurden von Zuhörern aller Religionen besucht, ihre Platten wurden 
und werden in fast allen Haushalten gehört, von Jordaniern, Libanesen, 
Syrern, Israelis, Ägyptern, Marokkanern sowie von Emigrantenfami-
lien aus dem gesamten Orient.

Die Lieder von Fairuz und Umm-Kulthum werden bis heute in jeder 
arabischsprachigen Familie gespielt, ihre Texte und Melodien sind 
jedem bekannt. Unzählige Neuinterpretationen zeitgenössischer  
Künstler sorgen dafür, dass diese Popularität nicht nachlässt.

In diesem Sinne ist der Name Fairuz Programm für unser kulinari-
sches Unternehmen. Wir setzen auf generationenübergreifende  
Völkerverständigung, auf interkulturelle Begegnungen, auf die  
friedensstiftende Wirkung von Musik und gutem Essen. 

Sei gerne Gast im Fairuz und Teil dieser Botschaft an die Herzen aller 
Menschen!



Unsere Leidenschaft für die orientalische Küche, insbesondere für 
die levantinische Küche, rührt von unseren familiären Wurzeln her, 

die in Syrien und im Libanon liegen. 
Wir wissen, wie orientalische Gerichte authentisch schmecken, woher 

die besten Gewürze kommen und wie man die levantinische 
 Gastfreundschaft pflegt.

Die meisten Gewürze importieren wir aus dem Libanon, andere 
Gewürzmischungen stellen wir selbst her. Überhaupt verwenden wir 

nur frische Lebensmittel aus biologischem Anbau. Das Gemüse 
kommt aus dem Knoblauchsland direkt vom Erzeuger. 

Wir kochen täglich frisch. 

Die Speisen- und Getränkekarte, die du in den Händen hältst, ist 
unsere kulinarische Basis. Darüber hinaus kochen wir je nach  

Marktangebot und Saison wechselnde Gerichte. Es lohnt sich also 
immer, bei uns zu Gast zu sein. 

Wir heißen dich herzlich willkommen im Fairuz!

Wir wünschen 
allen Gästen 
und Freunden 

einen guten 
Rutsch ins neue 

Jahr! 

Unsere Leidenschaft



Alle Preise in Euro.

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisch  
gebackenes Weißbrot.

Passender Wein zu kalten Vorspeisen:

„Frati“ Lugana DOC

Lombardei/Italien  
Trebbiano

Trocken, tropische Frucht und Zitrusnoten, 
mineralisch

0,75l – 39,00

Vorspeisenteller  
für 1 Person

Baba Ganoush, Nummes, Toum, Muhammara, 
handgemachte Falafel 11,90

SES, WZ

Rucola-Feta Salat

Frischer Rucola mit cremigem Feta, roten 
Zwiebeln, Walnüssen und Granatapfelkernen   
14,90

M,WA

Silvester-Karte

Rote-Bete-Salat

Frische Rote Bete, verfeinert mit  
Granatapfel-Kernen, einem Hauch  
Granatapfelsirup und Olivenöl. 7,90

Shorbat Adas -  
Levantinische Linsensuppe

Fein pürierte Suppe aus roten Linsen, veredelt 
mit sanftem Knoblauch, Kreuzkümmel und 
frischen Kräutern. Leicht, würzig. dazu  
servieren wir ofenfrisches, hausgemachtes 
Brot.  6,00

WZ
Gemüsesuppe 

Hausgemachte Suppe mit Zwiebeln,  
Kartoffeln, Karotten, Brokkoli und 
grünen Erbsen 7,90

Kibbeh Maklieh

3 St. Knusprig frittierte Bulgurklösschen 
gefüllt mit gewürztem Rinderhackfleisch, 
Zwiebeln und orientalischen Gewürzen, 
getoppt mit Granatapfelsirup. 15,00

WZ Knusprige Dorade aus dem Ofen

Mit Grillgemüse und Kartoffelwürfeln, 
zarte, saftige Dorade mit einer knusprigen 
Haut, abgerundet mit frischen Zitronenschei-
ben, serviert mit goldbraun gebackenen 
Kartoffelwürfeln. 25,80

F



Alle Preise in Euro.

Maquluba

Umgedrehter Reistopf, geschichtet mit  
gerösteter Aubergine, Tomaten und  
Kartoffelscheiben, sowie würzigem Reis, 
getoppt mit Cashewnüssen und Kräutern, 
serviert mit kühlem Joghurt-Gurkensalat.  
vegan möglich  17,50

Baalbek

Hausgemachte Falafel mit Aubergine,  
Brokkoli, Kartoffeln, Taboulé, Fattoush, 
Muhammara und Hummus. 16,80

Passender Wein zu Fisch:
Château Arrogant Frog

Blanc Chardonnay AOP

Languedoc-Roussillon/Frankreich  
Chardonnay

Trocken, Zitrusnoten, Quitte und Brioche 
vollmundig0,2l – 7,90 | 0,75l – 32,00

KA, M

SES

Granatapfel Lammkoteletts

Zarte Lammkoteletts, marinierte mit einer 
Granatapfelglasur und frischen Kräutern, 
Serviert mit rauchigem Baba Ganoush,  
Hummus und einem frischen Salat. 24,90

SES,2

Kebab

Saftiges, würzig mariniertes Hackfleisch vom 
Grill (Lamm und Rind) serviert mit Hummus, 
Baba Ganoush, Muhammara, gegrilltes Brot 
und Salat. 17,50

WZ,SES
Passender Wein:

Château Arrogant Frog

Blanc Chardonnay AOP

Languedoc-Roussillon/Frankreich  
Chardonnay

Trocken, Zitrusnoten, Quitte und Brioche 
vollmundig

0,2l – 7,90 | 0,75l – 34,00

Atayef

orientalische Pfannküchlein mit süsser  
Mascarponecreme, Pistazien und Zuckersirup.  
7,50

Pistazien-Tiramisu 

Mascarpone-Creme, kombiniert mit gerösteten 
Pistazien, geschichtet mit weichem Biskuit und 
Pistaziencreme. 8,50

WZ,PI

M,PIWie wäre es mit:

einem Mokka, Café

Chay Minze oder Espresso

... zum Dessert?



Alle Preise in Euro.

Aperitifs Softdrinks
Campari Amalfi

Campari | Bitter Lemon | Grapefruit 
1,2,8,12

Campari Spritz

Campari | Prosecco | Mineralwasser  
1,2,5

Limoncello Spritz

Limoncello | Secco | Soda 1,2,5

Aperol Spritz

Aperol | Secco | Soda 1,5

Sarti Spritz

Sarti | Secco | Soda 1,5

Lillet Wildberry 1,5

Fairuz Spritz Secco alkoholfrei   
Schweppes Granatapfel | Minzsirup 1,2,3,8

San Bitter

Aperitivo Arancia alkoholfrei | Soda  
1,2

Aqua Morelli Spritzig

0,33l | 0,75l

Aqua Morelli Still

0,33l | 0,75l

Tafelwasser Spritzig

0,5l | 1,0l

Tafelwasser Still

0,5l | 1,0l

Coca Cola 0,33l 1,2,4,10,11
Classic | Zero | Fanta | Sprite 

Paulaner Spezi 0,33l 1,2,3,10,11

Ayran M 0,33l

Schweppes 0,2l 1,2,3,5,12
Bitter Lemon | Tonic Water | Wild 
Berry Ginger Ale

Säfte Vaihinger 0,2l

Apfel | Orange | Maracuja  
Johannisbeer | Traube

Schorlen 0,33l

Apfel | rote Johannisbeere | Rhabarber

7,90 3,00 | 6,50

3,00 | 6,50

2,40 | 5,70

2,40 | 5,70

3,60

3,60

3,00

3,20

3,60

4,20

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90
6,70

6,50

Biere

Longdrinks

Hausgemachte

Limonaden
4,00

4,00

4,50

4,00

4,00

4,00

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

9,20

8,20

8,20

9,20

8,20

Hofmann Hell v. Fass 0,5l

Hofmann Kellerbier v. Fass 0,5l

Birra Moretti 0,33l

Heineken alkoholfrei 0,33l

Gutmann Hefeweizen 0,5l

Gutmann alkoholfrei 0,5l

Limette-Minze 0,5l

Pink Grapefruit 0,5l

Maracuja-Ananas-Limette 0,5l

Apfel-Granatapfel 0,5l

Ananas-Mango 0,5l

Erdbeer-Zitrone 0,5l

Cuba Libre 1,8,10,11

Vodka | Lemon 1,8

Gin | Tonic 2,3,8,12

Havana Club 9 Anos | Cola
1,2,10,11

Jack Daniels | Cola 1,2,8,10,11



Alle Preise in Euro.

Cocktails Classic Cocktails

Espresso Martini
Khalùa | Vodka | Rohrzuckersirup

doppelter Espresso | Chilliflocken

Old Fashioned
Bourbon | Grapefruitsaft | Limettensaft 
Rohrzucker | Angostura | Soda

Negroni (Mocktail) 
Campari | Gin | Martini Rosso

Aperol Sour
Aperol | Zitronensaft | Orangensaft 
Zuckersirup

Whiskey Sour
Whikey | Zitronensaft | Zuckersirup

Gin Sour
Gin | Zitronensaft | Zuckersirup

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

9,50

10,50

9,50

10,50

7,50

5,00

5,00

6,00

6,50

5,50
6,00

7,50

7,00

Spirituosen

Grappa 2cl

Limoncello 4cl

Averna 4cl

Amaretto Di Saronno 4cl

(Wahlweise mit Sahne) 

Frangelico 4cl

Ramazzotti 4cl

Volcan Blanco Tequila 4cl

Belvedere Vodka 4cl

Basil Smash
Gin | Basilikum | Zitronensaft

Zuckersirup

Jumeirah Beach  
Vodka | Blue Curacao | Sprite

Pina Colada

Weisser Rum | Ananassaft  
Kokosmilch | Sahne

CocoNut
Frangelico | Sahne | Kokossirup | 
Ananassaft

Mojito
weisser Rum | Limettensaft | Minze | 
Rohrzucker | Sodawasser

Ipanema (Mocktail)
Ginger Ale | Limette | Rohrzucker



Alle Preise in Euro.

Weissweine (Flaschen)

Offene Weine weiss

Chardonnay 0,2l

Lugana (trocken) 0,2l

Weissburgunder (trocken) 0,2l

Grüner Veltliner 0,2l

Sauvignon Blanc 0,2l

Riesling, 0,2l

6,00

8,00

7,90

7,50

8,50

7,90

„Frati“ Lugana DOC

Lombardei/Italien  
Trebbiano

Trocken, tropische Frucht und Zitrusnoten, 
mineralisch

0,75l – 39,00

Markus Meier – Riesling

Franken/Deutschland  
Riesling

Trocken, kräftige Frucht - leichte Säure

0,75l – 35,00

Sauvignon Blanc

Marlborough/Neuseeland

Sauvignon Blanc

Trocken, süsse & Säure - mineralisch

0,75l – 60,00

Weingut Max Müller – Weissburgunder

Franken/Deutschland  
Weissburgunder

Trocken, Fruchtig - frisch, rassig

0,75l – 32,00

Sauvignon Blanc

Würzburg

2024

Trocken

0,75l – 43,00

Grüner Veltliner

Österreich

2024 
Halbtrocken

0,75l – 29,00

ausführliche Beschreibung 

bei den Flaschenweinen



Alle Preise in Euro.

Rotweine (Flaschen)

Primitivo

Apulien/Italien  
Primitivo, 2023 

Trocken, dunkle Beeren, Vanillenote

0,75l – 30,00

Valpolicella

Ripasso

Superiore, 2020 

Trocken

0,75l – 38,00

La Croiz Belè

Syrah

2021 

Trocken, dunkle Beeren & Classics - cremig

0,75l – 40,00

Sartori- „Corte Brá“ Amarone della Valpo-
licella Classico Riserva

Venetien/Italien

Corvina/Corvinone/Rondinella

Trocken, schwarze Johannisbeere & Feige 
wuchtig

0,75l – 90,00

Offene Weine rot 
Merlot/Cabernet Sauvignon (trocken) 0,2l

Hauswein rot (trocken) 0,2l

Primitivo (trocken) 0,2l

Rioja (trocken) 0,2l

Nero D‘avola 0,2l

6,00

8,00

8,90

9,00

7,50

ausführliche Beschreibung 

bei den Flaschenweinen

Vivanco

Rioja

2020 

Trocken

0,75l – 58,00



Alle Preise in Euro.

Champagner & 
Prosecco

Hot Drinks

Villa Sandi “il fresco“  
Prosecco Spumante DOC Treviso

0,1l – 4,90 | 0,75l - 35,00

Veuve Clicquot Brut

0,75l - 120,00

Moèt & Chandon Brut Impèrial

0,75l - 110,00

Markus Meier

alkoholfreier Secco aus Franken

(Alkoholfrei)

0,75l - 30,00

Skavi & Ray

Prosecco

0,75l - 36,00

3,50

4,50

3,00

3,00

2,50

4,50
5,00
4,50

1,90

3,50

4,00

4,00

3,50

4,50

Cappuccino Flavor  
(wahlweise Haselnuss, Caramel, Vanille) 

Cappuccino

Mokka

Cafè Cremè

Espresso

Espresso Macchiato

Latte Macchiato

Matcha Latte

Shay (schwarzer Tee)

Grüner Tee

Pfefferminz Tee (frisch)

Ingwertee

Früchtetee

Freddo Espresso



Alle Preise in Euro.

Allergene & Zusatzstoffe

Wir geben unser Bestes,  
aber nur durch konstruktive Kritik können wir uns noch verbessern.

Wz = Weizen (sowie Dinkel und Kamut) 

Ro = Roggen 

Ge = Gerste 

Hf = Hafer 

K = Krebstiere 

Ei = Eier 

F = Fisch 

Er = Erdnüsse 

So = Sojabohnen 

M = Milch 

Man = Mandeln 

Hs = Haselnüsse 

Wa = Walnüsse 

Ka = Kaschunüsse 

Pe = Pekannüsse 

Pa = Paranüsse 

Pi = Pistazien 

Mac = Macadamia- oder Queenslandnüsse 

Sel = Sellerie 

Sen = Senf 

Ses = Sesamsamen 

Su = Schwefeldioxid und Sulphite 

L = Lupinen 

W = Weichtiere

vegetarisch

vegan

Schärfegrad 0,1,2,3

1 = „mit Farbstoff“ 

2 = „mit Konservierungsstoff“ 

3 = „mit Antioxidationsmittel“ 

4 = „mit Geschmacksverstärker“ 

5 = „geschwefelt“ 

6 = „geschwärzt“ 

7 = „gewachst“ 

8 = „mit Süssungsmittel“ / „enthält eine Phenylalaninquelle“ 

9 = „kann bei übermässigem Verzehr abführend wirken“ 

10 = „mit Phosphat“ 

11 = „coffeinhaltig“ 

12 = „chininhaltig“ 

13 = „gentechnisch verändert“ 

14 = „enthält Sojaöl, aus gentechnisch veränderten Sojabohnen  
        hergestellt“

... empfehle uns gerne weiter:

Fairuz Restaurant
Mouaed Asfok / Fahed Alhussein

St.Johann 9
D-91056 Erlangen

Telefon: 09131/933 77 53
E-Mail: kontakt@fairuz-erlangen.de

fairuz-erlangen.de


